Le Flamant Rouge - Restaurant, bar a vin et caviste a Sérignan en Languedoc-Roussillon
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Bonne année!

Tous nos veeux de bonheur et qu'on se le dise fini la crise, 2009 cest la reprise... 1
Avant tout ; les bonnes résolutions, comme chaque année nous allons tenter de vous dé-
nicher les vignerons qui émergent et ceux qui confirment.

A venir, trois salons : pour commencer, Millésime bio a Montpellier les 26, 27 et 28 janvier,
le salon des vins de Loire a Angers les 02, 03 et 04 février , puis la Dive bouteille a Deau-
ville les 23 et 24 février. Que du bonheur 111

Programme assez chargé quand, dans le méme temps au Flamant Rouge vous pourrez
voir et entendre...

VENDREDI 16 JANVIER
Soul jazz avec Olivier sur des standards.

VENDREDI 30 JANVIER

Vernissage de lexpo photo de Gildas Pasquet a 19h00
www.unisversailleurs.eu

Thierry Gautier trio Jazz a 21h00
www.myspace.com/thierrygautiertrio

SAMEDI 07 FEVRIER [ partir de 10h00 puis toute la journée)

Dégustation de jolies quilles et de produits du terroir a la plantation de Kiwis, route de
Villeneuve les Béziers.

SAMEDI 14 FEVRIER

“Soirée mets et vins calins, la Saint Valentin au Flamant Rouge”...
..ou chez vous, si si, on vous prépare tout, mise en place d’'un kit soirée a déguster a la
maison. Messieurs ! a vos tabliers... (Menu disponible a partir du 30 janvier)

VENDREDI 20 FEVRIER

Apéro concert surprise, retour du salon des vins de Loire.

VENDREDI 27 FEVRIER

Soirée spéciale “le vin des copains”, retour de la Dive bouteille, en forme!

Petite info, le Flamant Rouge entre dans ses horaires d’hiver : le midi du lundi au samedi
avec UNE FORMULE A 12 € et le soir les lundi, jeudi, vendredi et samedi.

A trésvite,

Inscrivez-vous a notre newsletter !

Envoyez-nous votre adresse e-mail
a contact@leflamantrouge.fr

Saink Valentin |

Infos pratiques

Horaires d’hiver :

le midi du lundi au samedi
et le soir les lundi, jeudi,
vendredi et samedi.

31, rue Gambetta - SERIGNAN
Information & Réservation :
04 67 0168 25 ou 06 84 57 8159

www.leflamantrouge.fr
contact@leflamantrouge.fr



